A Genova Fiat Professional partecipa a Slow Fish 

Un Talento allestito per il trasporto ittico sarà esposto all’evento internazionale dedicato alle risorse del mare. È il miglior esempio dell’ampia gamma di Fiat Professional, il primo e unico marchio completamente dedicato ai clienti del trasporto leggero

Dal 18 al 21 maggio, si svolgerà a Genova l’ottava edizione di Slow Fish, la manifestazione a cadenza biennale organizzata da Regione Liguria e Slow Food Italia, dedicata al mondo ittico, all’ambiente e al legame inscindibile che sussiste tra gli addetti ai lavori in ambito marittimo e gli ecosistemi marini.

Ospitata nello storico e suggestivo scenario del Porto Antico, a pochi passi dal centro storico, la kermesse vedrà la partecipazione di Fiat Professional con un’area espositiva dedicata dove sarà possibile ammirare un veicolo Talento allestito con cella frigorifera dall’azienda Plastoblock. 

Il modello Talento è il nuovo veicolo per trasporto merci e persone che offre una vasta gamma di volumetrie e lunghezze di carico per soddisfare in modo completo ogni esigenza di trasporto professionale. Inoltre, grazie alle sue generose capacità di carico, è il compagno ideale del professionista nei suoi percorsi urbani ed extra urbani e si contraddistingue per la sua grande versatilità d'impiego. 

Prosegue così la collaborazione tra Slow Food e Fiat Professional, il primo marchio "born to be professional", interamente dedicato ai clienti del trasporto leggero, che può vantare oltre cento anni di storia e un eccezionale bagaglio di esperienza nel mondo dei veicoli commerciali. Senza contare che la sua gamma, completamente rinnovata, consente di soddisfare l'intera filiera agroalimentare, inclusa quella ittica: dal trasporto della materia prima dai pescherecci ai punti di smistamento fino alla consegna ai rivenditori al dettaglio. Il tutto nel pieno rispetto delle norme igienico-sanitarie imposte dalla legislazione.
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Maggiori informazioni sulla  manifestazione sono disponibili http://slowfish.slowfood.it/. 

Torino, 5 maggio 2017
